
VINO AL CALICE

SELEZIONE DEL NOSTRO SOMMELIER CON SISTEMA CORAVIN       A PARTIRE DA 7 

BOLLICINE

PROSECCO VALDOBBIADENE SUPERIORE EXTRA DRY DOCG.      26 

Girardi. Valdobbiadene TV 

RIBOLLA GIALLA BRUT.      24 

Cantine Klet Brda. Dobrovo 

DELTETTO ALTALANGA BRUT MILLESIMATO DOCG.      30 

Deltetto. Canale. CN 

TIMORASSO COLLI TORTONESI BRUT.      24 

Ezio Poggio. Vignole Borbera. AL 

NEBOLÈ DOSAGGIO ZERO.      49 

Travaglini. Gattinara. VC 

VINO SPUMANTI “1474” METODO CLASSICO DA UVE PINOT NERO.      26 

Az. Agricola Le Masche. Levone Canavese. TO 

4/8 SPUMATE BRUT.      26 

Cantine Ferro. Castiglione Tinella. AT 

FRANCIACORTA BRUT.      46 

Cantine Faccoli. Coccaglio. BS 

ANTIPASTI

PRIMI

SECONDI

Acciughe con bagnetto verde e burro ai semi di zucca

La cruda di Fassone con fonduta di toma Valsusina, sedano rosso e noci 

La giardiniera agrodolce piemontese

Peperoni gialli e rossi di Carmagnola con salsa alla Bagna Caoda e insalatina di grissini

Vitello tonnato con salsa all’antica maniera

13

13

9
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15

15
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18

16

18

18

12

Gnocchi di zucca, blu del Moncenisio e amaretti

Risotto alla crema di caldarroste e lardo di Muncalé

Tajarin al sugo di arrosto , funghi Porcini e senape delicata

Plin di Langa con burro di nocciole tostate

Filetto di Trota salmonata  in carpione,con carote, cipolle e foglie di sedano

Fujot di Bagna Caoda , ortaggi croccanti e uova di quaglia

Guancia brasata al Barbera con dadolata di patate arrostite al rosmarino

Coscia d’anatra (2)confit con mele gialle e peperoni del territorio



CHAMPAGNE

CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS.      54 

Alain Couvreur. Prouilly , Branscourt , Unchair. Champagne 

CHAMPAGNE BLANC DE BLANC.      54 

Alain Couvreur. Prouilly , Branscourt , Unchair. Champagne 

BEL INSTANT.      54 

Oliver Belin. Vallée de la Marne. Champagne 

“CLAIR OBSCUR” BLANC DE NOIR.      56 

Oliver Belin. Vallée de la Marne. Champagne 

BOLLICINE ROSÈ

“MARCHESINA” FREISA BRUT ROSÈ.      26 

Az. Agricola Rossotto. Cinzano TO 

4/8 CUVÈ ROSÈ BRUT.      26 

Cantine Ferro. Castiglione Tinella. AT 

“DELIZIOSA” MALVASIA COLLINE TORINESI DOC.     21 

Az. Agricola Rossotto. Cinzano TO 



BIANCHI PIEMONTESI

LANGHE CHARDONNAY DOC.      24 

La Roncaglia, La Morra CN 

ROERO ARNEIS ’’CECU’’ DOCG.      28 

Monchiero e Carbone. Canale. CN 

ERBALUCE DI CALUSO “LA RUSTIA”.      24 

Az. Agricola Orsolani, San Giorgio Canavese. TO 

“SEVAJ” LANGHE FAVORITA DOC.      24 

Deltetto. Canale. CN 

LANGHE BIANCO DOC   (90% CHARDONNAY  10% SAUVIGNON).      26 

La Roncaglia, La Morra CN 

“MATINÉE” SAUVIGNON PIEMONTE DOC.      26 

Az. Agricola Rossotto. Cinzano AT 

LANGHE RIESLING DOC.       26 

Az. Agricola Ca’ del Baio. Treiso CN 

“DERTHONA” TIMORASSO COLLI TORTONESI DOC.      30 

Vigneti Massa. Monleale. Al  

ROSATO “CHIARETTO” DOC.      20 

Az.Agricola. Stefano Rossotto.  Cinzano, TO 



ROSSI PIEMONTESI

FREISA DI CHIERI ’’ANDIVINÀ” DOCG.      24 

Az. Agricola. Rossotto. Cinzano  AT 

GRIGNOLINO DEL MONFERRATO CASALESE DOC.      26 

Cantine Ferro. Castiglione Tinella AT 

DOLCETTO D’ALBA DOC.      24 

Cantine Ferro. Castiglione Tinella AT 

BARBERA D’ASTI “LA FRANCA” DOCG.     24 

Tenuta Le More. Calosso. AT 

“LA RONZANA” BARBERA D’ASTI SUPERIORE DOCG.     26 

Cantine Ferro. Castiglione Tinella. AT 

“NA STISSA” BARBERA D’ALBA DOCG.     24 

La Roncaglia, La Morra CN 

BARBERA D'ALBA SUPERIORE DOCG.     28 

La Roncaglia, La Morra CN 

LANGHE NEBBIOLO DOC.    28 

Cantine Ferro. Castiglione Tinella. AT 

LANGHE NEBBIOLO DOC.     28 

La Roncaglia, La Morra CN 

“JUBÈ” NEBBIOLO ALBUGNANO DOC.     26 

Az. Agricola Rossotto. Cinzano AT 

RUCHÈ DI CASTAGNOLE MONFERRATO DOCG.     24 

Az. Agricola Tommaso Bosco. Castagnole Monferrato AT 



PELAVERGA DOC.     24 

Belcolle. Verduno CN 

AVANÀ DOC   (100% AVANÀ)      24 

Az. Agricola Garbin. Chiomonte TO 

ROSSI RISERVA

BRAMATERRA DOCG.      58 

Colombera e Garella. Val d’Aosta 

LESSONA DOCG.     58 

Colombera e Garella. Val d’Aosta 

CAREMA DOC RISERVA.     58 

Cantina Produttori “Nebbiolo di Carema”. Carema TO 

BARBARESCO DOCG.     34 

Belcolle. Verduno CN 

BAROLO “SIMPOSIO” DOCG.      36 

Belcolle. Verduno CN 

BAROLO PIETRIN DOCG.      42 

Franco Conterno. Cantina Sciulum. Monforte d’Alba CN 

BAROLO “CAPALOT” DOCG.      54 

La Roncaglia, La Morra CN 

“DARMAGI” CABERNET LANGHE DOP.    260 

Gaja. Barbaresco CN 



BIRRA PIEMONTESE

BOTTIGLIA DA 33 CL DEL MICRO BIRRIFICIO ARTIGIANALE “ROLIO” 

“BIANCA CASTION”.      6  

Blanche    5,2° 

“CROSS”.      6 

White IPA    3,8° 

“EANGLISH FOX”.      6 

IPA    5,7° 

“ROSSA DE PEO”.      6  

Red Ale    6° 

“EASY GIRL”.      6  

Belgian Golden Ale    8° 

“BLACK RIDER”.      6  

Extra Stout    7° 

DOPO CENA

SELEZIONE DI VERMOUTH PIEMONTESI     DA 5 A 10 

AMARI E GRAPPE        DA 4 A 7  

LIQUORI BARATHIER                         6 

PASSITI                   DA 5 A 8 

ACQUA E CAFFÈ

purificata, con la massima qualità e sicurezza conforme ai DLGS 31/2001 e 181/2003 

1 LITRO.        2 

1/2 LITRO.     1,5 

CAFFÈ.        2


	VINO Al CALICE
	Bollicine
	Champagne
	Bollicine Rosè
	bianchi piemontesi
	rossi piemontesi
	rossi riserva
	birra piemontese
	Dopo cena
	ACQUA e caffè

